
Unsere besondere
Aufmerksamkeit und Liebe

gilt der Ausstattung und 
Durchführung

von Familienfeiern 
und Betriebsfesten.

Im Hubertuszimmer:
für bis zu 45 Personen,

im Restaurant:
für bis zu 100 Personen
Bitte fordern Sie unsere
gesonderten Karten an.

Forsthaus
am

Ukleisee

Forsthaus
am

Ukleisee

Waldrestaurant & CaféWaldrestaurant & Café

Speisekarte
für Weihnachtsfeiern

und betriebliche
Anlässe

www.forsthaus-am-ukleisee.de
Zum Ukleisee23

23701 Eutin-Sielbeck 
 04521-9705        04521-6776

  

Öffnungszeiten bis zum 31.12.2003
Dienstag - Sonntag: ab 11.00  Uhr

durchgehend bis 21.00 Uhr warme Küche
Januar bis 17.00 Uhr geöffnet

Montag Ruhetag außer feiertags

Täglich
verschiedene Waffelzubereitungen,

schauen Sie bitte in unsere
ausliegende Waffelkarte.

Geflügelbuffet € 14,44

Hühnerfrikassee “Indisch”, Hot Wings,
Putengiros, Ente sauer, geräucherte

Enten- und Putenbrust, Geflügelsalat,
Entenkeule, Entenbrust gebraten 

Salate der Saison, Dessert: Eis & Rote Grütze
und vieles mehr.... .

Sämtliche Torten und Gebäck
kommen aus der

hauseigenen Konditorei
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Tipp

www.forsthaus-am-ukleisee.de

:
Kartoffeltafel  € 14,44

- leckeres rund um die Knolle -
verschiedene Kartoffelzubereitungen sowie 

Roastbeef, Sauerfleisch, Entenkeule in Sauer,
Matjes, Katenschinken, Salate der Saison, 

verschiedenes Dessert
und vieles mehr.... 

Unser traditionelles 
Schlachtfest € 14,44

mit warmer und kalter Schlachtplatte z.B.
Schwarzsauer, Wellwurst, Grützwurst,

Erbsenpürree, Speckstippe,
Sauerfleisch, Zwiebelbrot, Griebenschmalz

und vieles mehr.... 

Buffets
zum Sattessen

Gutschein
über 1 Glas hausgemachte Wintermarmelade.

pro Person. Einzulösen nach dem Essen
auf Ihrer Weihnachtsfeier in unserem Hause.
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Cocktails &
Suppen

Vorspeisen
&

Hauptgänge

Hauptgänge
&

Dessert

Cocktails

Grashopper 5,10  
Pfirsichlikör, Blue Curacao, Grapefruitsaft oder Kirschen

Indian Summer -auch alkoholfrei- 4,30 
Pfirsichlikör, Tonicwater, Lychees und Kirschen

Grapefruit "Highball" -alkoholfrei- 4,50 
Ginger Ale, Grapefruitsaft, geriebener Ingwer, Kirschen

Roter Kosake 4,90 
Cassis, Wodka, Zitronensaft, Angustora, Tonicwater

Glas Sekt     2,50

Suppen

Rinderkraftbrühe   3,30
mit reichlich Einlage

Tomatencremesuppe  4,00
mit Fleischklößchen und Sahnehaube

Champignoncremesuppe   4,00
mit Fleischklößchen und Sahnehaube

Kartoffelrahmsuppe  3,60
mit Fleischklößchen

Gemüserahmsuppe  4,00
mit Gemüse und Rindfleisch

Vorspeisen

Graved Lachs 6,00 
nach eigenem Rezept gebeizt

,mit einer speziellen Senf-Honig-Sauce, Toast und Butter

Bunter Salatteller  4,70
mit Sonnenblumenkernen, Pinienkernen, Nüssen, Brotcroûtons

Balsamiko - oder Frenchdressing

Austernpilze à la Creme mit Toast und Butter  6,50

Hauptgänge
Rinder und Schweinebraten   12,10

mit Gemüse, Rotkohl Salzkartoffeln und Kroketten

Rahmkassler-Pfanne   11,00
in Waldpilz-Rahmsoße, frische Gemüse Salzkartoffeln 

und Kartoffelkroketten

Gef. Mecklenburger Rippenbraten   12,60
Mandelbroccoli, Rotkohl, Salzkartoffeln und Kartoffelknödel

Holsteiner Grünkohl   11,30
mit Kasseler, Kohlwurst, Schweinebacke und Bratkartoffeln

Eisbein   11,00
mit Sauerkraut, Erbsenpürre, Speckstippe und Salzkartoffeln

Grillpfanne "Forsthaus"  14,10
Rinder-, Schweinefilet und Putenbrustfilet, Grilltomate, 

Nürnberger, Prinzeßbohnen, Champignons, 
Bratkartoffeln, Sc. Béarnaise

Entenbraten  12,00
mit Rotkohl, Rosenkohl, Salzkartoffeln und Kartoffelknödel

Gänsebraten   12,50
mit Rotkohl, Rosenkohl, gef. Apfel Kroketten und Salzkartoffeln

Holsteiner Spiegelkarpfen 2 X serv.  13,70
mit zerl. Butter, Sahnemeerettich Salzkartoffeln 

und gemischtem Salat

Fischteller "Ukleisee"    12,50
Lachs und Zanderfilet gebraten mit Gemüse, Krabben, 

Sc. Bernaise und Salzkartoffeln

Bitte wählen Sie maximal 3 Gerichte.

Dessert
Holsteiner Bratapfel mit Vanillesoße,  3,70

Gourmeteisbombe 4,50
mit frischen Früchten  und Sahne

Vanilleeis mit heißen Kirschen und Sahne  4,40

Rote Grütze mit Vanillesoße und Sahne  3,40

Eisbecher Medici Himbeeren, Vanilleeis und Sahne  3,50
Damhirschbraten   15,20

mit Waldpilzen, Rotkohl gefüllter Birne und Kroketten


